
C A S A E S T  2 0 0 7

Menu  € 96.50
(Incl. amuse, broodgarnituur en dranken in arrangement)

VOORGERECHT

Hamachi
kimchicrème | zuringvinaigrette | zuurdesem

Wijntip: Balthazar Fry Riesling, Elzas, Frankrijk

HOOFDGERECHT

Gebraden rib-eye
Biet | hazelnoot | jus van gerookte uien

Wijntip: lenotti le crosare ripasso valpolicella, Veneto, Italië

DESSERT

Abrikoos
Zwarte thee | kaneel

Wijntip: Laat u verrassen door onze sommelier
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