
C A S A E S T  2 0 0 7

Menu  € 96.50
(Incl. amuse, broodgarnituur en dranken in arrangement)

VOORGERECHT

Gerookte zalm
Bereidingen van komkommer | citrus

Wijntip: Francois Lurton Domaine Les Salic Viognier, Bordeaux,
Frankrijk

HOOFDGERECHT

Witblauw Dubbeldoel
Aardappelmousseline | witlof | jus van cèpes

Wijntip: Chateau Maris Casse Croute Rouge, Languedoc-Roussillon,
Frankrijk

DESSERT

Riz Condé
Karamel | gebrande crème

Wijntip: Laat je verrassen door onze sommelier!
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PSV - ROYALE UNION SAINT-GILLOISE


