
 

Desserts

 

 

 

 

 

Hoofdgerechten

Kabeljauw
Jonge knolletjes | witlof | pommes anna 

Tournedos van aubergine
Koningsboleet | saus van eekhoorntjesbrood

Runderhaas
Kalfswang | eryngii-paddenstoelen | vadouvan

B

Dessert van de chef
Laat je verrassen!

Appelcrumble
Vanilleroomijs | vanille sabayon

Voorgerechten

Gemarineerde zalm
Gember-sojavinaigrette | citrus

Burrata
Tomaat | doperwt | olijf | hazelnoot

Tartaar van kalf
Aardappel | citrus | karnemelk | lavas

Heb je een allergie? 
Wij denken graag met je mee.

Assortiment kazen
Notenbrood | mangochutney

Tafelbrood | boter | olijfolie
Op tafel

Alle hoofdgerechten worden geserveerd
met frieten en groentegarnituur.

3 Gangen menu  79.50
incl. dranken uit Hollands assortiment

B

Bavaria Pilsener
Bavaria Pilsener 0.0% | Radler | Wit | IPA
Weihenstephaner | Hefeweissbier*
Van Moll | Langharig Tuig*
La Trappe | Tripel*
Brewdog | Punk IPA*
Van Moll | Wanderlust*

Bieren

Wijnen
Wit
Le Val Heritage, Chardonnay
Luvsea, Pinot Grigio
Rosé
Bisou d'Or, Syrah
Rood
Le Val Heritage, Pinot Noir
Sierra Salinas, Tempranillo 

*Supplement €3.25

Bites 12.50

Serranoham | grissini | 
gerookte amandelen
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